
O sabor da qualidade no mundo inteiro
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Com o Percolator da Bravilor Bonamat você pode 

facilmente fazer uma grande quantidade de café. Encha 

o Percolator manualmente com água. Depois, coloque a 

quantidade desejada de moagem grossa no filtro. Coloque 

a máquina em ‘on’. Quando o café estiver pronto, o 

Percolator muda automaticamente para a função ‘keep 

warm’ para manter o café quente.

Com a torneira de aço inoxidável prática, você pode 

escoar tanto café quanto quiser. O café permanece quente 

enquanto o Percolator estiver ligado.

Detalhes técnicos

Especificações Percolator 45 Percolator 75 Percolator 125

Capacidade de retenção 6 L 10 L 16 L
Rendimento por hora 10 L 15 L 24 L

Potência nominal 230V~ 50/60Hz
950W

230V~ 50/60Hz
1650W

230V~ 50/60Hz
2600W

Dimensões (Øxh) 233x425 mm 282x430 mm 390x575 mm
Altura de torneira 115 mm 115 mm 115 mm
Conexão de água Não Não Não

O visor indicador mostra exatamente quanto café você 

ainda pode servir. Além disso, a unidade pode ser facil-

mente transportada graças às alças resistentes ao calor.

•	 Feito de aço inoxidável de parede dupla

•	 Válvula de drenagem e filtro de aço inoxidável

•	 Visor indicador feito de plástico de segurança

•	 Proteção contra funcionamento a seco

•	 Interruptor liga/desliga claro

•	 Função automática ‘keep warm’ para manter quente

Você sabia que o Percolator 125 pode processar 

exatamente um pacote de 1 kg de café de coagem de 

moagem grossa? Prático!

O Percolator é amplamente aplicável; muito adequado para
eventos, por exemplo, porque a unidade só precisa de energia.

Percolator 45 Percolator 75 Percolator 125
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